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＜試作会を初開催します！＞引き続き参加者募集中です！
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 今回焼鳥を扱うにあたり焼鳥屋さんの

お話を聞きました。一般的に焼鳥屋さん

は自分で串刺しをします。その方が原価

も安く利益が出るからです。しかし肉を

カットして串に刺すという工程はあまり

にも時間を要します。売れれば売れるほ

ど睡眠時間が減り、心の中で嘆いている

と聞きました。そこでこのような刺した

状態の串が重宝されるといいます。 

定番の「もも」から「せせり」や「もも

にんにく」など種類も豊富に取り揃えま

した。 

またここにはない商品の取り扱いも可能

です。 

焼鳥は煙による集客もできるのでキッチ

ンカーでは比較的安定的に売れる商材で

す。スポットで一度試してみてはいかが

でしょうか？ 


